
 

 

 

 (Französisch, Italienisch, Feigensenfdressing)  9 

mit saisonalen Toppings 

 

21 
mit souvide gegarten Ochsenherz Tomaten (kalt serviert) 

und Basilikum Chimichurri 

 

17 / 27

mit Pulpo + 80 

 

24 / 34 
Klassisch mit Kapern, Zwiebeln und Thunfischsauce 

 

26 / 36 
mit hausgemachtem Pickle Gemüse  
und Schwarzer Chnobli Aioli 
 

 

 

37 

mit Pommes Frites oder Salat und Tartarsauce   
 

39 
garniert mit Kapern, Tomaten und Zitronen dazu Saisongemüse 
 

 

  30 
mit Pecorino und Blattspinat 
 

 29 
auf Peperoni Tomaten Salsa 

  



 

 

 32 
mit hausgemachten Spätzli und Saisongemüse 
 

 34 
mit Pommes Frites und Saisongemüse 
 

40 
mit Pommes Frites und Saisongemüse 

 

 39 
mit Weissweinrisotto und Saisongemüse 
 

 46 

an Pfeffer-Buttersauce mit Nudeln 

 

 41 

mit Butter und Salbei, dazu knusprige Freiämter Rösti 
 
 

 

150g         32 

200g         38 

300g         44 

150g        36 

200g        42 

300g        59 

serviert mit Kräuterbutter 

 7  8 

 8  8 

 9  9 

 
 
 
 



 

 

 

 13 
mit gerösteten Piemont Haselnüssen und Kirschsorbet 
 

 14 
mit Himbeerjus und Himbeer-Kokos-Sorbet 

 

  15 

mit Apfelkaviar und Joghurtschaum, Meringues und Erdbeersorbet 
 

 9 

 

 8 
mit Schuss +4 
 

 9 

 

 9 
mit karamellisierten Salzpistazien, serviert mit Olivenöl 

 
 

 

 

 
5.00 5.50 

5.50 5.50 

5.50 5.50 

5.50  

6.50  

1.00 

4.00 

2.00 
 

 

 

Über allfällige Allergene informiert Sie unser Personal gerne 

Alle Preise in CHF und inkl. 8.1% Mehrwertsteuer 
Dekl.: Schwein (CH), Kalb (CH), Rind (CH, Paraguay, Uruguay, Australien), Poulet (CH), Saibling (Island), Felchen (ZG), Pulpo (ESP) 

*kann mit nicht Hormonellen Leistungsförderer wie Antibiotika erzeugt worden sein 

Wir beziehen unser Brot von der Bäckerei Nussbaumer 

 


